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REVISION DOCUMENTAL
Se continua trabajando sobre el documento
Documento de sistema de seguridad y salud en el trabajo 3 N0 CuMPLE No presenta documentacion final de sistema de seguridad y salud enel | 01.06.2024 30.06.2024 | Terapia Ocupacional |  Terminado
bajo
B servico de almentacién de o instiucion cuerte con concepto e of mismo dia de I vita se empezo a
, d acverdo a ls Resolucién 2474 de 2013 e 2 CUMPLE PARCIALMENTE 74.5% Favotable con requerimientos | realzar as adecuaciones soliliadas por la | 01.06.2024 30062024 Foordinadors / ntrice|  Abierto
Ministerio de Salud y Proteccién Social o norma que la modifique o oo
susttuya, independiente si los aliemtnos son preparados en el centro
1. CONDICIONES LOCATIVAS Y AREAS
1.1 Bl establecimiento esta ubicado en terreno de faci drenaje alejado
de botaderos de basura aguas estancadas, criaderos de insectos y
roadores plantas de beneficio, cementerios y, en genera a focos de 1 CumpLE NA
insalubridad e inseguridad evitar en las zonas de riesgo, que ofrezan
peligro de inundacién, erosién (Art. 160, 162, 163 Ley 9 de 1979.)
12 En el establecimiento los pisos son solidos, impermeables,
antideslizantes, de facil Impieza, desinfeccion y resistentes a factores
ambientale y uniformes, de manera que ofrezcan continuidad para
evitar tropiezos y accidentes , nivelados para faciltar drenaje (Art. 193, 1 CUMPLE WA
1974 Ley 9 de 1979), los desniveles u obstaculos se encuentran
debidamente sefalizados.
13 En el establecimiento las paredes y techos son solidos,
impermeables de facil limpieza, desinfeccién y resistentes a factores 1 CumpLE A
ambientales (Art. 195 Ley 9 de 1979.)
1.4 La ventlacién natural y artifical es adecuada para el uso (Art. 196 y
197 Ley 9 de 1979.) 1 eumpe WA
15 La lluminacién natural y artficial es suficiente y adecuada en
cantidad para su uso (Art. 196 Ley 9 de 1979.) e A
1.6 El establecimiento cuenta con un ambiente para comedor, continuo
al servicio de cocina destinado a la toma de los alimentos, con suficiente L compe VA
para albergar simultaneamente como minimo el cincuenta por clento
(50%) de los residentes
1.7 Las esecaleras rampas son sequras, cuenta con pasamanos y estan
revestidas de material antidesizante. (Art. 47 y 48 Resolucion 14861 1 CumpLE A
de 1985.)
16 Todos 105 cquipos, herramientas, instalaciones y redes clectricas
estan diseiados, construidos. instalados y mantenidos, accionados y
sefalizados de manera que se prevengan los riesgos de incendio y se 1 CumpLE A
evite el contacto con los elementos sometidos a tensién. (Art. 117 Ley 9|
de 197
1.9. Las areas de circulacién deberan estar claramente demarcadas,
tener 1a amplitud suficiente para el transito sequro de las personas y
estar provistas de la sehalizacién adecuada y demas medidas
1 CumpLE NA
necesarias para evitar accidentes (At 1979.), los, v v
corredores internos se cumplen las disposiciones establecidas en el (Art
46 Resolucidn 14861 de 1985),
2. v oE
2.1 I establecimiento cuenta con servicios sanitarios dotados con los|
mecanismos o elemetnos para higuiente persona, separados por sexo,
en correcto funcionamiento, se encuentran en buen estado y aseados y 1 CumpLE NA
en cantidad sufcientes para uso de la poblacidn beneficiaria (Art. 50|
Resolucion 14861 de 1985.) (Art. 188 y 207 Ley 9 de 1979.)
2.2 Cuenta con elementos de aseo persona exclusivos, debidamente . WA
almacenados y marcados.
23 Los habitaclones cuentan con fluminecion y ventiacién natural
adecuada y suficiente, espacio adecuado para desplazamiento de las| 1 cumpLE WA
personas segin su autonomia. (Art. 196 y 197 Ley 9 de 1979.)
2.4 Las habltaciones estan disefiadas para albergar un minimo de
1 cumpLE WA
personas para la cual fue disefiada (ATt. 171 Ley 9 de 1979) cu i
2.5 En las habitaciones el mobllario esta compuesto por guardarropas
con espacio para cada uno de los residentes y un nochero por cama, se 1 cumpLE A
ecuentran en buen estado y en condiciones optimas de lmpieza y aseo.
2.6 La ropa de cama, lencerla, cortinas, persionas se encuentran en
buenas condiciones de aseo y limpieza, asi como en buen estado (At 1 cumpLE WA
207 Ley 9 de 1979)
2.7 Los colchones y almohadas estén en buen estado de aseo y
fimpieza, cuentan con elementos para la proteccién de fuidos corporales 1 cumpLE A
en caso de derrame. (Art.207 Ley 9 de 1979)
2.8 Los servicios sanitarios destinados para el servicio de talento
humano de la institucién se encuentran en buen estado, aseados, 1 cumpLe WA Terminado
dotados con los mecanimos o elementos para la higuiente persona y el
correcto funclonamiento.
2.9 Las habitaciones y bafos cuentan con contenedores para la
segregacién de los residuos solidos generados (Art. 199 Ley 9 de 1979) 1 cumpLE WA
2.10 Dispone de un ambiente independiente con poceta o unidades para
lavado y desinfeccién de implementos de aseo y espacio suficiente para
colocacién de escobas, traperos, Jabones, detergentes y _otros| 1 cumpLE WA
implementos usados con el mismo proposito. (ATt. 207 Ley 9 de 1979)
2.1 1 esablecniento se mantine en orden, 3580 y cuenta con un S el copactacin por pate de
programa de limpieza y desinfeccion para las instalaciones, equipo y 3O CUMPLE Programa de limpieza y desinfeccién O mentod s oruitios aomarales
lenceria documentado e implementado (procedimientos planillas, documentado y no implementado  Se Inetararon 1oe sapoctas por coloras para
concentraciones y registros). (Art. 207 Ley 9 de 1979) el s
Ios elementos de aseo ( escobas, traperos)
2.12 En el drea de lavanderia se cuenta con las areas separadas, Ios|
equipos, maquinarias y herramientas en buen estado y se realiza el 1 cumpLe A
mantenimiento prevetivo y correctivo (Art. 91, Art 112 Ley 9 de 1979)
Por parte deT operador Se Fealizo TREIaTion
de: 1 tmbre en los baros de primero y
2.13 Cuenta con sistema de comunicacién interna en habitaciones y 4 NO APLICA Sin sistema de comunicacion Interno en las piso
baros habitaciones y barios 1 timbre en cada habitacién,
Observacion en el acta de la visita exigen un
2.14 Existe ascensor o sistema de transporte vertical para personas 4 NO APLICA A
mayores para los edifiios que tengan mas de dos pisos.
oE 31 DE AGUA
3.1.1 El establecimiento se cuenta conectado a la red del sistema de L cumpie A
acuerdo y otros siema alternativos
3.1.2 Bl establecimiento cuenta con suministro de acceso al agua potable
(Art. 165, Art 165 Ley 9 de 1979) 1 cumeLe A
313 Las instaiaciones interiores para_suministro de_agua_estan
disenadas y construidas para su funclonamiento normal con dotacin de
servicio continuo y presion de servicio en todos Ios sitos de consumo 1 cumpLE WA
(Art. 175 v 176 lev 9 de 1979)
oscrerp
(contingencias Abastecimiento de agua
potable). Un protocolo alternativo para
3.1 6 sstablecmints cusnta con anaues par o aimacenariento ds ssequrr el suminiteo de agua potabe, e
2002 ablr an maaral Mouanics s da.fach mpasa v sl ncd el uso de o bolss d oo
desinfeccién, debidamente protegidos en correcto funcionamiento con 2 CUMPLE PARCIALMENTE Plan de Contingencia incompleto P la ” :’e“:a':d “ E“e o u : e ara
capacidad suficiente para garantizar el suministro en la totalidad de sus ot o) Iavad de mon “: ;:“L e :9‘:
instalaciones. (Art. 10 Decreto 1575 de 2006) « ava 2Je se optare por
uso de menaje desechable eco ambiental
para reducir el consumo de agua asociado a
la limpieza y lavado de utensiios.
315 Bl establecimiento realiza el lavado y desinfeccon del tanque
abastecimiento de agua potable semestralmente o cuando este presente
rastro de suciedad, realizado por empresa o persona natural que cumpla 1cumpLe N
con la normatividad aplicable. (revisar soportes). (Art. 10 DEcreto 1575
de 2006)
3.2 MANEJO Y DISPOSICION DE VERTIMIENTOS-
3.2.1 Las agues residuales generadas por el establecimiento son
conectadas al sistema de alcantarillado u otro sistemas alternativos (Art. 1cumpLe wA
10 Decreto 1575 de 2006)
322 Los instalaciones para evacuacibn de residuos liquidos estan
disehadas y construidas para que se permita_escurrimiento, eviten
obstrucciones, impida el paso de gases y animales de la red publica al
interior, no permitan el vaciamiento, el escape del liquido o fa formacién 1cumpLe N
de deposito en el interior de las tuberias y finamente, se evite la
conexion o interconexidn con tanques de almacenamiento y sistemas de
aqua potable (Art 177 Lev 9 de 1979).
3.3 MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS
3.3.1 Se cuenta con un Plan de Gestion Intearal de Residuos generados,
disehado e implementado seqin Io establcido en la normatividad vigente
sobre Ia materia (Titulo 2 del Decreto Unico 1077 de 2015, Decreto 780| 1 eumPLE WA
de 2016).
332 Se realiza segregacién, identificacion (embalaje, envasado y
etiquetado) de los residuos generados y cumple con el codigo de colores 1 eumPLE WA
3.3.3 Cumple con los requisitos de dotacién e infraerstructura para el
traslado, almacenamiento, aprovechamiento y/o tratamiento de residuos 1 cumpLe N
generados al interior del establecimiento
3.3.4 Se evidencia recoleccidn de todoas los residuos generados en
desarrollo de las actividades relacioandas con el establecimiento. (Titulo 1 cumpLe N
2 del Decreto Unico 1077 de 2015, Decreto 750 de 2016)
3.3 CONTROL DE PLAGAS
3.4.1 Cuenta con procedimientos para el manefo integral de las plagas,
los soportes de verificacion e implementacion de controles. fisicos, 1 cumpLe N
quimicos /o biologicos.
3.4.2 Si se requiere de medidas de control, la empresa contratada para
ejecutar el programa de control de plagas cuenta con concepto santario 1 cumpLe N
favorable expedido por la Secretaria Distrtal de Salud.
REVENCION DE EMERGENCIAS Y DESASTRES - GESTION DEL RIESGO
4.1 Existe plan de prevencion y atencién de emergencias y desastres
documentado e implementado (Articulo 2.3.15.2.1 Decreto 2157 de 1 cumpLe wa 01.06.2024 30/06/2024
4.2 Se encuentren claramete sefializadas las diferentes dreas y
secciones en cuanto a acceso y circulacién de personas, servicios,
seguridad, salidas de emergencia, etc. (Art. 2066 Ley 9 de 1979) (Art. 1 eumpLE WA
52 Resolucién 14861 de 1985).
4.3 €l establecimiento tiene alarma de emergencia (Art. 52 Resolucién
14861 de 1965 1 eumRLE WA
4.4 Las escaleras cuentan con cinta antidesiizante fraja foto luminica y L cumpie A

pasanamos (Art. 48 Resolucion 14861 de 1985




4.5 La institucion cuenta con extintores o gabinetes contra incendios

Gargados. Y debidamente. sealzados en perteca ssiad Leumnie WA
nconamiento. (At 53 Recolucion 14861 de 1985)
.6 Exte botiquin de primeros auxilo. (A, 127 Ley 9 de 1979) Leumnie WA
/ATENCION BASICA EN SALUD
5.5. Cunta con auxllar de enfermeri presencial las 24 horas por cada En el momento de s inspeccign cuerta con
30 esidentes funcionaes avalada por & regsra de taient numan en 30 cumpLe pinlo o snlermaris sl por s
lud s Lay 1168 de 2007 rortea persona sufce
5.6 Cuenta conun et de entermer presenci 35 24 horas 30 cupie Hogar Gerontologico
5.7 Cusna con 1a asesora mensusl dl profesional en enfermerls que No cuenta convaloracianes y capactaciones
Cuenta con un cronograma de capaciacién, aca de Ia capoctacon, 30 cumpLe realizadas por un profesonal de anfermeris i
Ttado de asstencis y evatuacones.
5. Presenta certficado médico definlendo aulen reculere y quln o No cuenta con cerfcacanes médicos
requiere cama con barandas para su proteccién telendo &n cuenia s 30 cumpie detiiends aulen requlere y auin no requere
atologias propas de cada resinte. Camas con barandas
5. Cuenta can un botiuin de primeros auxilos segin o requerid por
Is poblacin manejada. Tener coma.referenca 1a Resolucién 705 oe Leumnie WA
2007
.10 Cuenta con un espacio destinado a  atencidn en salud, que brinde
privacdad; que cuenta. con lscs, pareaes y tschos Isos de. fach
limpieza y desinfeccion. Debe estar dotado con una bascula, tallimetro, 1 cuMPLE A
camila o fabia de mobllzacén
511 Garantza un area para el aimacenamlento de medicamertos y
dispostives medicos e materal Mguenico. sanfaro, Gotado  con
termohigrometro calibrado con registros diarios (dos veces al dia) de 4NO APLICA WA
emperatura y humeda
512 cuenta con regltros en 03 que conte I Inspeccidn  controlde los
medicamentos en ¢l momenta de su nreso, Kenticando caramenta
el nombre del medicamento, lote, temperatura, fecha de vecimiento y 4 NO APLICA WA
Fegisro santari.
513 Garantza nevera exclusva para o amacenamierto de los
medicamentos aue requsren cadena ds fi. Se leva control ¥ regsng 410 ArLic A
lario (3 veces al d) 4 temperarua del eauo
No cuenta con valoracones medicas 4
5.4 Cuenta con valoracon medca de Ingreso y. seguimientos Ho cvana con valoraciones madice
mensuales con letra clara y legible 3NO CUMPLE g o Smmwm v de ingreso al
.15 Cuenta con resumenes de slud y ormulas medicas vigntes de a . e
ES
Cuenta con valoracones nutrconales de Ingreso y seguimlentos
Leumnie wa
trimestrales donde se evidencie el diagnostico nutricional. cu 4
517 Garantia os ceticados actaliados 3 fa vincuacion 2 sequridad e "
Soclen slsa
5,16 Cuenta con protocios de solu y uias de solu, documentacos @ L compie e
mplementados y con soporte de soclzacon a personal asstencal
5.19 Cuenta con notas de efermerta realzadas segin normatiidad Ley [ wa

911 de 2004 y Resolucién 1995 de 1999,

SERVICIO DE ALIMENTACION

1. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACION

DE PROCESOS

1. EDIFICACION E INSTALACIONES

1.1. Localizacién y disefio
( Resolucién 2674/2013) Articulo 6, Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2.3,y
2

Articulo 31, Numerales 1,2,3,4,6y7. Articulo 33 ( numeral 8)

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

No se garantiza hermeticidad en drea de
bodega espacio sin proteccion entre techo y
pared del Fruver

Se realizé el cierre del espacio que no
garantizaba la hermeticidad

1.2 Condiciones de pisos y paredes
( Resolucién 2674/2013)

Articulo 7, Numeral 1,2

Articulo 33, Numerales

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Se evidencia deterioro en unién piso pared en
dreas de cocina y bodega. Poceta de cocina,
falta mantenimiento de emboguillado

Se realizé el mantenimiento de medias cafias
cocina, bodega.
Se realizé emboguillado de la poceta de
ocina.

1.3 Techos, lluminacién y ventilacién.
( Resolucién 2674 /2013, Articulo 7, Numeral 3,4 5,7,8. Articulo 33,
Numeral4)

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

No se garantiza hermeticidad en area de
bodega espacio sin proteccion entre techo y
pared del Fruver

Se realizé el cierre del espacio que no
garantizaba la hermeticidad

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 2674/2013, Articulo 6, Numeral 6.1,6.2,6.3,6.4, Articulo 32,
Numeral 9y 11)

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Se evidencia lavamanos en érea de cocina
con escape de agua

ealiza el cambio inmediato del mezclador de agua

2. EQUIPOS Y UTENCILIOS

2.1 Condiciones de equipos y utensilios
( Resolucién 2674/2013, Articulo 8, Articulo 9, Numerales 2,3,4,5,7 y 10;
Articulo 34. Articulo 35, Numeral 8'y 10.Resoluciones 683

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Se evidencia motor de nevera gris, blanca en
bodega de carnes con Inadecuado limpieza de
motor. Se evidencia mesdn de lavaloza parte
interna con oxido.

 raliza el e motores de Tas
diferentes neveras de la unidad. Se realizars,
seguimiento constante para la verificacion de
la limpieza

Se realiza aplicacion de anticorrosivo y

Uperficies de Contacio con e almento,
( Resolucién 2674/2023, Articulo 8, Articulo 9, Numerales 2,3,4,5,7y 10,
Articulo34. Articulo35, Numeral 8 y 10 Resoluciones 683, 4143 de 2012;

ACEPTABLE

A

3, PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS.

3.1 Estado de Salud
( Resolucién 2674/2013, Articulo 11; Numeral 1,2,4,5 Articulo 14,
Numeral 121

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Aparente buen estado de salud sin embargo
o presenta soclalizacion vigente del
protocolo de medidas correctivas en estado
de salud del personal

Se realizG la capacitacion al personal
manipulador de alimentos (se realiza al inico
del convenio y cada vez que se presente un
cambio del personal manipulador de
acuerdo a lo que establece el anexo tecnico)
por parte de la nutricionista del servicio. Se
cuenta con un cronograma de capacitaciones
ara el personal manipulador de alimentos

3.2 Reconocimiento Médico.
( Resolucién 2674/2023. Articulo 11. Numeral 1.2.3.4)

ACEPTABLE

WA

3.3 Précticas Higiénicas

( Resolucién 2674/2023, Articulo 14, Numerales 1,
2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,13 y 14 Articulo 36

Articiio 35. Numeral 5 v 7 )

ACEPTABLE

WA

3.4 Educacion y capacitacion
( resolucién 2674/2013. Articulos 12 v 13 Articulo 36

ACEPTABLE

WA

4, REQUISITOS HIGUIENICOS

4.1 Contro de materias primas e insumos
( Decreto 561 de 1984, Art 89. Resolucion 2674/2013 Articulo 16,
Numerales 1,34 y 5; Articulo 35 Numerales 1,2 y 3.Resolucién 5109 de

Resolucin 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012, 834 y 835 de 2013

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Presentan registros de control de materias
primas sin embargo se encuentra incompleto

Implementacién de formato de recepcién de
materias primas en fisico. Formato de
Secretaria de Integracién Social FOR-PSS
235

4.2 Prevencion de la contaminacién cruzada
( Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 7;

i ACEPTABLE A
Articulo 18, Numeral 7;

Articulo 20, Numeral 5;

Articulo 35. Numeral 4.

4.3 Manejo de temperatura

(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425. Resolucion 2674/2013, Articulo 18, ACEPTABLE L

Numeral 3.1.3.2. 3.3 v 5)

4.4 Condiciones de almacenamiento
( Resoluciones 683/2012, 2674/2013 Articulo 16, Numeral 5 y 6. Articulo
3. Numeral 9)

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Se evidencian productos en proceso sin rotulai

Se realizaré todos los dias supervisidn a los
productos de abarrotes

4, SANEAMIENTO

5.1 Suministro y calidad de agua potable.
Resolucion 2674/2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2, 3.3, 3.5.3, Articulo
26, Numeral 4

Articulo 32, Numeral 8,

Resolucién 2115 de 2007, Articulo 9)

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Se evidencia Certificacién de lavado y
desinfeccion de tanques de almacenamiento
de agua realizado 16/02/2024, empresa
fumingadores El Triunfo, se evidencia plan de
contingencias de corte de agua incompleto.

T o
(contingencias Abastecimiento de agua
potable) Un protocolo alternativo para
asegurar el suministro de agua potable, el
cual incluird el uso de a bolsas de agua.
potable aptas para el consumo humano. Para
actividades secundarias que requieran agua
como el lavado de menaje se optara por el
uso de menaje desechable eco ambiental
para reducir el consumo de agua asociado
la limpieza y lavado de utensilios.

5.2 Residuos Liquidos
( Resolucién 2674/2013 Articulo 6 Numeral 4,
Articulo 32, Numerales 5y 10)

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Se evidencia lavamanos y lavaloza con llave
averiada y escape de agua.

ealiza el cambio inmediato del mezclador de agua

5.3 Residuos sélidos
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 6, Numerales 5.1, 5.2 y 5.3, Articulo 33, Numerales 5,6y 7. ACEPTABLE WA
Articulo 18, Numeral 11)
5.4 Control integral de plagas ACEPTABLE A

( Resolucién 2674/2013 Articulo 26 Numeral 3)

5.5 Limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y utensilios
Articulos 6 Numeral 6.5
Articulo 10. Resolucion 2674/2013 Articulo 26)

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Inadecuado proceso de limpieza y
desinfeccion en equipos Registros no acordes
elementos de aseo desorganizados

Supervision constante en el diigenciamiento
de las lstas de chequeo, Instalacion de
soportes para los utensilios de aseo (
‘Traperos, esobas y recogedores) con Ia
publicacin del codigo de coleres

ostahlacidns en ol nlan da saneamiantn

5.6 Soporte documentales de saneamiento
((Decreto 1575 de 2007, Articulo 10, Resolucién 2674/2013 Articulo 26

ACEPTABLE CON REQUERIMIENTO

Se evidencia Plan de saneamiento
documentado sin embargo no se implementa
adecuadamente procesos de limpieza y
desinfeccién

Se realizara capaciaciones por parte de
nutricionista al personal de manipulacion de
alimentos y servicios generales. Se realiza
constantemente Ia supervision de las listas
de cchequeo de acuerdo a cada uno de los




